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CAPITOLATO D'APPALTO PER IL SERVIZIO DI FORNITURA, CONFEZIONAMENTO IN CUCINA
AUTORIZZATA, TRASPORTO E SOMMINISTRAZIONE PASTI PRESSO REFETTORIC DI PROPRIETA’
COMUNALE NONCHE’ PULIZIA E RASSETTO DEI MEDESIMI LOCAL{ A FAVORE DEGL! ALUNNI
DELLE SCUOLE DELL’INFANZIA, PRIMARIA E SECONDARIA DI PRIMO GRADO DI VENASCA E DEL
MICRONIDO COMUNALE

ANNI SCOLASTICI 2013/2014 - 2014/2015

Allegato A) - relazione sulla qualita delle derrate alimentari (18 p).

=1 o B PP L
residentein ... VIR P Za e e e n. ....
in quatita di titolare/legale rappresentante della Ditta.......ccovvviviiriiiieie v aanenans
consede in. ...ocoonieiiiiiiiiii e A T Vi o B Z- SO

esprime la seguente offerta per la qualita delle derrate alimentari (barrare con una crocetta la
casella che interessa nella colonna “scelta”):

PASTA scelta | punti marche utilizzate
pasta di grano duro 3
Altro 0
CARNE tipo scelta | punti
ESCLUSIVAMENTE
DI RAZZA filetto 5
PIEMONTESE sottofiletto 4
TAGLI DI CARNE coscia 2
ROSSA altro 1
(2 scelte)

CARNI BIANCHE

allevamenti a terra 4
provenienza nazionale da 2
allevamenti a batteria
TAGL! DI tipo scelta | punti
CARNI
BIANCHE Fesa di tacchino 5
(2 scelte) Petto di pollo 4
Coscia di pollo 3
altro 1

tipo

scelta | punti

provenienza nazionale da




tipo scelta | punti
Coltivata e prodotta in
Piemonte ad esclusione 6
FRUTTA E VERDURA frutta tropicale ed agrumi
FRESCA
interamente di 4
provenienza biologica
provenienza biologica per 3
almeno 1’80%
provenienza biologica per 2
almeno il 50%
colture tradizionali 1
OLIO PER tipo scelta | punti marche utilizzate
CONDIMENTO
extravergine di 4
oliva
di oliva 2
OLIO PER tipo scelta | Punti marche utilizzate
COTTURA
extravergine di 4
oliva
di oliva 2
di semi di 1
arachide
tipo scelta { punti
FORMAGGIO PER
CONDIMENTO parmigiano reggiano 4
grana padano 2
E DICHIARA

di obbligarsi ad utilizzare, nella preparazione dei pasti, le derrate suindicate con le relative
caratteristiche qualitative e che le derrate alimentari e le bevande saranno conformi ai
requisiti previsti dalle vigenti leggi in materia, nonché agli standard igienici
convenzionalmente previsti in letteratura. Dichiaro aitresi che nella preparazione dei pasti
non saranno utilizzati alimenti contenenti O.G.M.

In fede
Il titolare/legale rappresentante




CAPITOLATO D’APPALTO PER IL SERVIZIO DI FORNITURA, CONFEZIONAMENTO IN CUCINA
AUTORIZZATA, TRASPORTO E SOMMINISTRAZIONE PASTI PRESSO REFETTORIO DI PROPRIETA’
COMUNALE NONCHE’ PULIZIA E RASSETTO DEI MEDESIMI LOCALI A FAVORE DEGLI ALUNNI
DELLE SCUOLE DELL’INFANZIA, PRIMARIA E
SECONDARIA DI PRIMO GRADO DI VENASCA E DEL MICRONIDO COMUNALE

ANNI SCOLASTICI 2013/2014 - 2014/2015

Allegato B) - relazione sull'approvvigionamento delle derrate alimentari (10 p).

[ RETa] o 03T o1 1 S

esprime la seguente offerta inerente la frequenza di approvvigionamento delle derrate
alimentari {barrare con una crocetta la casella che interessa nella colonna “scelta”):

PANE con tipo scelta | punti
APPROVVIGIONAMENTO
GIORNALIERO fornitori locali 3
fornitori di altre 1
province
Altro ¥
FRUTTA E ORTAGGI Tipo scelta | punti
FRESCHI
3 volte alla settimana 4
2 volta alla settimana z
TAGLI di CARNE ROSSA tipo scelta ! punti
giornaliera 5
ogni 48 ore 3
BURRO E PRODOTT! tipo scelta | punti
CASEARI
Frequenza settimanale 4
altro 1




Tipo scelta | punti
UOVA frequenza settimanale 4
Altro 1
E DICHIARA

di accettare quanto indicato nel Capitolato di gara, in specifico all’articolo 17, di obbligarsi
ad organizzare |'approvvigionamento delle derrate con le suindicate frequenze e di
provvedere alla loro conservazione secondo gli standard previsti dalle vigenti leggi in
materia, nonché agli standard igienici convenzionalmente previsti in letteratura.

------------------------------------------------------

In fede
Il titolare/legale rappresentante




CAPITOLATO D'APPALTO PER IL SERVIZIO DI FORNITURA, CONFEZIONAMENTO IN CUCINA
AUTORIZZATA, TRASPORTO E SOMMINISTRAZIONE PASTI PRESSO REFETTORIO DI PROPRIETA’
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DELLE SCUOLE DELL’INFANZIA, PRIMARIA E
SECONDARIA DI PRIMO GRADO DI VENASCA E DEL. MICRONIDO COMUNALE

ANNI SCOLASTICI 2013/2014 - 2014/2015
Allegato C - quadro del numero del personale che verra impiegate nello svoigimento del

servizio presso la mensa, le rispettive mansioni ed il monte ore complessivo di una giornata
di lavoro - Modalita di trasporto (10 p).

= 1o - P L DT
residente in ......cooiiiiiiiiiiie 1 N 1 T R n.....
in gqualita di titolare/legale rappresentante della Ditta........c..couvieiieiiiiiiiii i ieeerr e vaans
consedein.....ooiii i e A -V o B 2 B PPN

esprime la seguente offerta inerente la qualifica, il livello e il numero delle ore giornaliere e
settimanali del personale impiegato:
eventuali figure professionali di cocordinamento

figura . . ore
professionale livello tun mar mer gio Ven settimana
sede mensa: LOCALI BOCCIOFILA - VIA CAMPO SPORTIVO
figura . : ore
professionale livello lun mar mer gio ven | ttimana




IL trasporto avverra:

E DICHIARA

di accettare quanto indicato nel Capitolato di gara, in specifico al Titolo V - Personale e di
obbligarsi ad organizzare il servizio come indicato nel presente prospetto.

Dichiaro altresi l'impegno ad impiegare, nell’espletamento del servizio mensa per cui
concorro con il presente appalto, il personale attualmente incaricato.

......................................................

In fede
Il titolare/legale rappresentante
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Allegato D} - Analisi e controlli (10 p).

[100-TeT 8 o3t ) o T PSP
L (o X BT PP PPPT L S P
residente in ..o LAE Vi o Z: PP N ...,
in qualita di titolare/legale rappresentante della Ditta..........covviiiiiiiiiiiiciiiiene e
CON SeAde N .o i eaas U E Vi o B 2 R T

DICHIARA

di effettuare analisi aggiuntive, rispetto a quanto previsto dal capitolato d’appalto e
precisamente all’art. 40, nella misura indicata nella seguente tabella:

importo

analisi (€) scelta punti
1.200,00 | stabilito dall’art. 40
+ 400,00 2

+600,00 3

+800,00 4
+ 1.000,00 5

di utilizzare per le analisi finalizzate alla ricerca di residui chimici laboratori accreditati dal
LLNLA.L. (Sistema Nazionale per t’'Accreditamento di Laboratori).

10

......................................................

in fede
Il titolare/legale rappresentante
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ANNI SCOLASTICI 2013/2014 - 2014/2015

Allegato E) - Proposte migliorative del servizio (12 p)

1R 1 oo ) 4 o PP PP
L1121 (oI L || PSSV
residente in ...oocviiiiiiiiiiiiiiiier e VIR PoZa i e N ...
in qualita di titolare/legale rappresentante della Ditta.........cooviriiiiiiiiieei i e e
CONSEde N cviiiiiiiieriiiiiiiieriinaieaens (AL Vi o 30 R

DICHIARA
ai fini del miglioramento del servizio, di proporre le seguenti migliorie:

.....................................................................................................................
.....................................................................................................................
.....................................................................................................................
.....................................................................................................................
.....................................................................................................................
.....................................................................................................................
.....................................................................................................................

.....................................................................................................................

......................................................

In fede
Il titolare/legale rappresentante
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